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GUIA GASTRONÒMICA   /   WORLD RESTAURANT GUIDE 
VIATGES/ VIAJES  / TRIPS DE  MUR/CLUSA    
 

‐ ARGENTINA – BUENOS AIRES (2006) (VER ANEXO EMOTIVO 1‐ ABRIL 2009‐ pàg.8) 

 
‐ VALÈNCIA (1985‐ 2008) 

 LA SARIETA. Ciutat Vella. C/Juristas. Tel. 963 923 538 
 EL BERMELL. Ciutat Vella. C/Sto. Tomás (junt a C/Alta). Tel.963 910 288. 

Oferta de bones especialitats valencianes 
 L’ESTIMAT. Platja de la Malvarrosa. Av. Neptuno. Tel. 963 711 018 . Paelles 

de tota la vida i peix. 
 LA MARCELINA. Platja de la Malvarrosa. Av. Neptuno. Tel. 963 712 025. 

Paelles de tota la vida i peix. 
 NAVARRO. Prop de la Plaça de l’Ajuntament. C/Mayoral.  Tel. 963 529 623. 

Arroços 
 CHEZ LION. C/ En Llop. Darrera Ajuntament. Tel. 963 515 634. Bona relació 

qualitat preu. 

 ZACARIAS. C/ Císcar. Peix i marisc. Bona relació qualitat preu. No reserva. 
 INSTITUTO FRANCÉS. Menjador de l’Institut Francés de València. Menú 

12€. 
 BIMBI (BAR‐RESTAURANTE). Gran Via – Regne de València. Especialitat 

arròs al forn. Bones truites.   
 DUCALA. C/Sánchis Bergón (Passeig de la Petxina). Tel. 963 926 253. Bona 

cuina marroquina. 
 RESTAURANTE ALFÀBEGA. C/ Conde Altea nº 30. Tel.963738815. Bons 

arrossos amb molta varietat. 
‐ VALÈNCIA ‐ MONTSERRAT 

 VENTA CABRERA. Carretera Torrent‐Montserrat Km. 12. Tel. 962 999 668. 
Especialitat en “conejo al ajillo” i en paelles. Bona relació qualitat preu.  

‐ VALÈNCIA ‐ ALMÀSSERA 
 LA LLUNA DE VALÈNCIA. Camí del mar, 56. Tel. 961 85 10 86. Bon 

menjador i bons productes  
‐ VALÈNCIA ‐ CULLERA 

 CASA SALVADOR. Estany de Cullera. Gran varietat d’arrossos. 
 CASA PICANTERRA. Estany de Cullera. Arrossos i peix. 

‐ DONOSTIA‐ SAN SEBASTIAN (1990‐ 2001‐2005‐ 2008‐ 2009) 
 MORGAN. Parte Vieja prop del Bulevar. C./Narrika 
 Bars de Tapas de la PLAZA DE LA CONSTITUCIÓN. Donar la volta sencera. 

 LA GOLETA. Restaurant de menu a la PLAZA GUIPÚZCOA. Recomenats el 
lluç arrebossat i els primers de bledes, mongetes i llenties. 
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 HOTEL NIZA, amb vistes a la Conxa. Telf.943 426 663 
 CASA MARUTXA.”Un rincón de Galicia en Donostia”. P/Vizcaya 14. Costat 

estació d’Autobusos de Pio XII. Recomenats Lacón con grelos i Caldeiradas. 
 IRETZA. SAGARDOTEGIA. Sidreria oberta tot l’any. Troia Ibilbidea, 25, 

ASTIGARRAGA. Menú de Sidreria. Xuletes i bacallà excel∙lents a la parrilla. 
‐ TARRAGONA (2005‐ 2008‐ 2009) 

 XALOC. El Serrallo. Port. c./Lepant 6A ‐xanfrà c./Gravina. Calamarcis, 

musclos i paelles. 
 CASA MANOLO. El  Serrallo. Port. C./ Gravina 61‐63. Cuina Marinera. 

Calamarcis i cuina de disseny. 
 CLUB NÀUTIC. Vistes al mar. 
 SALOU. RESTAURANTE ARENA. Passeig.  Plats especials 

‐ TERUEL (2005) 
 LA TIERRETA. Prop de la Plaça del Torito. 

‐ MADRID (1981‐ 2009) 
 EL PUCHERO. C/ Larra 13 
 LLARDY. Prop del Congrés dels Diputats. 
 EDELWEIS. Darrere Congrés dels Diputats. 
 Restaurant Xinès de La Castellana. Prop Nuevos Ministerios. Clàssic Xinès. 
 Restaurant Xinès de l’Avda. Extremadura prop de l’Esglesia. 
 CLUB DE CAMPO. Casa de Campo.  

 EL VENTERO CASTELLANO. Carretera d’Aravaca des de la N‐VI. 
‐ GALIZA –VIGO (2001 – 2007) 

 BAR CHAVOLAS. Plaza de la Constitución. Marisco. Caldo gallego 
 BAR EL PUERTO. Devant rotonda de la Paellera. Marisco y pescado. 
 CANGAS‐ MARIUS. Prop del Port 
 CALA de O’PORTIÑO (Vigo‐Nigrán) 
 TAVERNA DA CURUXA. Rua des Cesteiros, 7. Prop Plaza de la Constitución 

y Bar Chavolas. Arroços caldosos excel.lents. Preu ajustat.  
Cal reservar: 986 438 857 

 LOS ABETOS. RESTAURANTE ASADOR. Avda. Val Miñor, 89 (Ctra. Vigo‐
Baiona/ Nigrán‐10km. De Vigo). Excel.lent peix a la brasa i després passat 
pel forn. Preu alt. Cal reservar: losabetos@losabetos.com.  
Cal reservar: 986 383 028 

‐ GALIZA – SANTIAGO DE COMPOSTELA (2005 – 2006) 

 ENCHEMBRE. C./de la Troya. Plats especials i tapes.  
‐ GALIZA – BAIONA /A GUARDA (2006) 

 HOTEL ATLANTICO TALASA. Vistes i banys 
 PARADOR DE BAIONA. Vistes. 

‐ GALIZA – PONTEVEDRA (2002 – 2006) 
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 CAMPEÓ D’ESPANYA DE TRUITES DE PATATES (2004). Tocant Plaça de 
l’Ajuntament. Casco Vello. 

 LA VINOTECA. Casco Vello. 
 BAR DEL PUERTO. Prop Comandancia de Marina. Marisc i peix a bon preu. 
 PARADOR NACIONAL. Esmorzars de buffet. Especialitat en truites de 

patates matineres. 
‐ HUESCA (2004 – 2006) 

 DUQUESA. C./Duquesa de Villahermoso cantonada  El Coso . Tapes 
especials. 

 TORRES. Les Torres de Huesca.Menú degustación. 
 LILA PASTIA. Plaza de Navarra. Plats especials. Edifici històric del Casino 
 JULIANA‐ ESTACIÓN RENFE/AUTOBUSES. Menú diari de qualitat especial. 
 MONZÓN:  CASA JAIRO. Carretera Huesca‐Lleida. Plats especials. 

‐ SEVILLA (1982‐ 1989) 

 EL MESÓN DEL BACALAO. Prop de la Giralda 
 EL KIOSCO DE LAS FLORES. TRIANA. Pescaitos fritos a la plaça de Triana. 

Tancat 
 

 

 
‐ BARCELONA 

 TERRABACUS.  Enoteca gastronòmica. C./ Muntaner 185. Sel∙lecció de 
platillos i  vins del món. 

 CASA PEP. Plaça de les Olles. Prop de Santa Maria del Mar. Tapes especials. 
  SET PORTES. Porxos d’en Xifré. De la familia Parellada. Clàssic de paelles i 

peix 
 SENYOR PARELLADA. C./ de l’Argenteria. Platillos i mitjes racions. Cuina 

catalana. Familia de la Fonda Europa de Granollers i del Set Portes. 
 TRES ENCINAS.  Avda. de Roma 153. Pica‐pica i Steak tàrtar. 
 ARAGÓ. Passeig de Sant Joan‐ Aragó. Menú diari molt variat. 

 TAXIDERMISTA. Plaça Real. Menú diari, segons dies 
 CAL PINXO. La Barceloneta davant del mar. Plaça dels Quarts. Arròs Negre. 
 CAN COSTA. La Barceloneta. Al final del Passeig. 
 EL RESTAURANT DE LA MARI. La  Barceloneta als antics magatzems del 

Port. Paelles i peix 
 CASA ALFONSO. C./Llúria, 12. Tocant Plaça Urquinaona. Tapes 

bones.Calçots, rovellons, favetes. 
 AQUA. Port Olímpic. 
 FUNDACIÓ MIRÓ. Montjuïc.  Museu i vistes.  

‐ BARCELONA – EL CARMEL 
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 EL GALLO DE ORO. C./ Llobregós, prop Rambla del Carmel, davant Agència 
de Promoció del Carmel i Entorns. Menú diari. 

 BAR DEL MERCAT DEL CARMEL‐ Truites de patates i seva i de verdures (des 
de les 7,30 matí) 

‐ BARCELONA – PLAÇA DE LES GLÒRIES‐ EL CLOT 
 BAR AVENIDA. “Comidas caseras”. Bar de “tota la vida” del Clot. Placeta 

tocant pas sota GranVia des de Plaça de les Glòries i Centre Comercial. 

Bacallà, truites matineres, butifarra i menú de dinar. 
 CAN PINEDA. Especialitat en cuina de mercat i peix pescat amb barca 

esportiva. Sant Joan de Malta,55.  Prop del mercat del Clot.  
‐ BARCELONA –PEDRALBES (2001‐2004 I 2009) 

 VERSALLES. Davant Edifici Nexus‐ UPC. Ous ferrats amb patates  i bacon. 
Croquetes. 

 TRITÓN (VELL)‐ renovat. Cuina catalana de “platillos”. Sense menú. 

 TRITÓN (NOU). Steak Tàrtar i peixos a la planxa 
‐ BARCELONA – SANT ANDREU‐ SAGRERA (2009) 

 TAVERNA DE CAN ROCA. Gran de Sant Andreu, 209 “Menjars, Tapes i 
Beures”. Cuina de mercat. Recomanat el cap i pota, calamarcets farcits, 
peus de porc i peix fresc a la planxa 

 RABASSEDA.  Plaça Mercadal,1 (Mercat de Sant Andreu). “Cuina de 
mercat‐ Sopars d’estiu”. 

‐ CARDONA (2005 ‐2007) 
 PARADOR. Esmorzars buffet. Truita de patates dels Paradors 

‐ CERDANYOLA (2004‐ 2009) 
 RESTAURANT COLLSEROLA. Prop Consorci del Centre Direccional de 

Cerdanyola del Vallès. Menú diari i gambes de Palamòs. 
 BAR KISS. Costat Ajuntament. Truites de patates i de verdures. 

‐ GRANOLLERS (2007‐2009) 
 CASA FONDA EUROPA. C./ Anselm Clavé 1. Cuina catalana. Escudella i peus 

de porc. 
‐ EL PRAT (2002‐ 2008) 

 CASA ALCALDE. Darrera Ajuntament. 
 Restaurants de menu al  carrer peatonal  de la Plaça Major. 

‐ L'HOSPITALET DE LLOBREGAT 
 EL CAU DE L'IVÀ. Darrera la Plaça de l'Ajuntament. Esmorzars excel∙lents. 

Recomanats els de truita de formatge, bacó amb formatge i sobressada 
amb formatge. Tanquen a l'hora de dinar. 

 LUQUIN. Plaça de l'Ajuntament 3. Forn de pa, pastisseria, cafeteria i 
restaurant. Menu del dia a 6 €. La millor relació qualitat‐preu per dinars. 
Recomada la paella dels dijous. 

‐ SABADELL 
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 BAR COLÓN. Esmorzars i cuina de mercat. Plaça del Mercat. 
 CAN CLADELLES  (calçots i carn a la brasa a Can Cladelles‐ Ctra. de Sabadell 

a  Sentmenat‐ Pedrasanta) 
 FORRELLAT. C./ Hortanovella 50‐54 
 EL DRAGÓN DE ORO. C./ Advocat Cirera – Plaça Sant Roc al costat de 

l’Ajuntament. Cuina xinesa. 
 MASIA CAN MONTLLOR. Plats típics. Carn a la brasa, calçots, escalivades i 

esqueixades. Carretera de Sabadell a Sentmenat‐Pedrasanta. Sentmenat. 
 VIENA. Plaça de l’Ajuntament. Entrepans exquisits i amanides casolanes. 

L’única cadena que ha aconseguit fer tancar McDonalds propers (Sabadell 
i Tarragona). 

 LA FASTUSFA. Vins i formatges.c./ de Montserrat 9. Per deixar‐se 
recomanar pel sommelier Joaquin. Degustació de vi i formatges: +‐ 10  € 
persona. 937273039. www.lafasfuska.com. La millor relació qualitat ‐preu 

amb teórica bona de vins. 
‐ SANT ADRIÀ DEL BESÒS (2003‐2007) 

 Bar de Truites prop del carrer Olímpic. 
‐ SANT CUGAT 

 CAN CORTÈS. Carretera de l’Arrabassada. Carn a la brasa i calçots 
 
 

‐ SITGES 
 CAN MARTÍ. c./ España 10. Bons arroços i fideuás. Al centre de l'àrea gay 

(Hotel Caliópolis i platja de la Bassa). www.canmarti.es. 938944114 
‐ VIC 

 CAL PEIO. Sant Hipòlit de Voltregà junt a la carretera general 
 BAR SPORT. Plaça Major de Vic. Esmorzars de mercat. 
 CAN FORNER‐ CAN MANEL. COLLSUSPINA. Carxofes i carn a la brasa. A 10 

Km de Vic. 
‐ VILANOVA I LA GELTRÚ (2003‐2007) 

 Restaurant del Passeig front Club Nàutic. Clàssic. 
 CLUB NÀUTIC. Vistes al port. 

 
 

 

 
 

‐ ALEMANYA‐ DORTMUN (RHINE‐RHUR) (1998 ‐ 2005) 
 Restaurant xinès prop de l’Estació Central 
 Bars d’entrepans àrabs de l’Estació 

‐ ALEMANYA – BERLIN (2006) 
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 Restaurants casuals a la zona renovada de l’antic mur  
‐ ANDORRA 

 VIENA. Avinguda de Salou 82‐84. Santa Coloma. Entrepans exquisits i 
amanides casolanes. L’única cadena que ha aconseguit fer tancar 
McDonalds propers (Sabadell i Tarragona). 

‐ ARGENTINA – BUENOS AIRES (2002 i 2006) (VER ANEXO EMOTIVO 1) 
 LA CUMPARSITA. Tangos i sopar. Barri de Boca. Tots els taxistes el 

coneixen. 
 EL MUNDO.  C./Maipú 550. Carnes argentinas. 
 GRAN CAFE TORTONI. Avenida de Mayo. Front la Municipalidad. Clàssic 

amb decoració Deco. 
 EL CUARTITO 1932. Pizzas. C./Alvear cantonada Talcanano. 

‐ ARGENTINA‐ CORRIENTES / RESISTENCIA (2007) 
 Restaurant a la Costanera 

‐ AUSTRALIA – MELBOURNE (1994) 
 Restaurants casuals prop del Centre de Convencions 

‐ CUBA ‐ LA HABANA (2003) 
 HOTEL NACIONAL 

‐ COLOMBIA‐ BOGOTÀ –CARTAGENA DE INDIAS (2003 I 2007) 
 Hotel al costat del Ministeri d’Asuntos Exteriores. 
 Cartagena de Indias. Llagosta del Pacífic. Restaurants prop del mar. 

‐ DINAMARCA‐ COPENHAGUEN (1978) 
 Hotel de la Plaça de l’Ajuntament. Fumats especials 

‐ EGIPTE – EL CAIRO (2003) 
 Restaurants casuals prop del Museu Egipci 

‐ FINLANDIA – HELSINKY (2003) 
 Restaurants de carn de reno a prop del port. 

‐ FRANÇA‐ PARIS (1998‐ 2007‐2009) 
 HOTEL IBYS (100 €/nit) amb vistes a la Torre Effield. Restaurants de menu 

diari al mateix carrer. 
 Brasserie Bofinger : 5, rue Bastille, tel 01 42 72 87 82. Marisco, choucrute,.. 
 Brasserie Lipp : 151, Bl. St. Germain,  casi esquina con Rennes. Steak 

tartare, confit de cannard, choucrute garnie, tarte du jour 
 Restaurant Polidor :41,rue Monsieur‐Le‐Prince  6º arr, tel 01 43 26 95 34, 

(viejo restaurante frances) 

 Relais gastronomique Gàre de l’Est 
 CAFÉ DE FLORE (Quartier de St. Germain) 
 Brasseries  al  Boulevard St. Michel 
 Restaurant familiar al costat Av. Lowendal, prop de la Tour Eiffel 
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 Les Deux Savoies. Davant de la Gare de Lyon‐TGVs del Sud. 23 bis Bulevard 
Diderot. Especialitats: Musclus amb frites i bistec Tàrtar. Horaris d’estació 
central. 

‐ HOLANDA – NIJMEJEN / AMSTERDAM (2005) 
 Restaurants casuals a la part renovada‐ rehabilitada del Centre històric 

‐ ITALIA‐ ROMA (1986 ‐ 2005) 
 Perilli a Testacio (especialitats romanes). Via Marmorata, 39. 

 RISTORANTE LAGANÀ, via dell’Orso,44.  
‐ ITALIA – TORINO (1996) 

 Restaurants al carrer de les porxades. 
‐ ITALIA – PISA (2009) 

 PISA PI‐LEANING TOWER. Via Roma 70. Prop de la Torre. Espaguetis 
exquisits i Pizzes bones. 

‐ ITALIA – VENECIA (1987 – 1989 – 2009) 

 HOTEL DE L’ACADEMIA. Clàssic. Hotel de les pel∙licules. 
 Cafès prop de la Plaça de Sant Marcos. Amb orquestres i cantants d’òpera 

a les nits i diumenges matí. 
 PIZZERIA RISTORANTE AL FALCIANI. Piazza de San Marcos 353. Espaguetis 

exquisits i Pizzes bones. 
 RISTORANTE   A BECCAFICO.  Campo Santo Estefano. San Marco 2801. 

Tel.+39 0417127127. Bona cuina siciliana. Especialitats en peix. 

 HOTEL MANIN. San Marco 3878/A. En el Gran Canal, molt prop de Rialto i 
amb parada de vaporetto a la porta. 

 LA BITTA. Enoteca e Trattoria. Dorsodouro 2753/a‐S. Barnaba (parada 
vaporetto Ca’ Rezzonico). Bona cuina a preu raonable 

 TRATTORIA SAN TOMÀ.  Campo San Tomà en San Polo/Santa Croce. Bona 
localització i bona cuina a preu raonable. 

‐ ITALIA – TRENTO (2009) 
 RELAIS VILLA MADRUZZO. Hotel i restaurant. Antiga Villa de vacances del  

Bisbe‐Príncep de Trento a 4 km de la ciutat. Extraordinari el restaurant i 
l’hotel. 

‐ INDIA – MOMBAI (1995) 
 Mombai. Hotel Internacional.  
 Menjar de carrer als xiringuitus de prop de l’Ajuntament. 

‐ JAPÓ‐ TOKIO / HIROSHIMA/OSAKA /KYOTO /KOBE(1994 I 1996) 

 Shinkansen. Menjar preparat en els trens‐bala. 
 Carrers comercials sotarranis a les estacions centrals de Osaka, Kobe y 

Tokio 
 PATISSERIE ANDRÉ LECOMTE  (baix la Twin Tower).TOKIO 
 FURUSATO (cuina japonesa).Meguro‐ku. TOKIO  
 ROKUSEI (prop del santuari Heian).KYOTO 
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‐ MARROC‐MARRAKECH (2006) 
 HOTEL MAMOUNIA 
 Petit restaurant en terraça. Cantó de la Plaza JEMAA EL FNA 
 Petit restaurant familiar en terraça. Junt al Palais Royal 

‐ MÈXICO‐ MÈXICO (2002) 
 Cantina de sucs de fruites a la cantonada de la gran Plaça front a la 

Presidència del Govern i del Congrès. 
‐ NAMIBIA-SWAKOPMUND (2004)  

 Restaurant en front del mar (ostras i marisc) 
‐ PERÚ – LIMA – TALARA (1994) 

 Lima. Restaurants casuals prop de la Plaça de la Catedral 

 Talara. Convent de la Orden Dominica. 
‐ SIRIA‐ DAMASC (2002) 

 Restaurant enfront  Embajada Chinesa. Damasc 
 Hotel de Zenobia.  Palmira 

‐ SUD‐AFRICA – CAPETOWN (2004) 
 Restaurants del Water‐front /Port 

‐ SUECIA‐ STOCKHOLM (1999) 

 HOTEL INTERNACIONAL. Café. 
‐ TURQUIA – ESTAMBUL (1980) 

 GRAN BAZAR. Té d’invitació de les botigues de catifes. 
 Restaurants prop del Gran Bazar. Menjar amb yogurt. 

 
‐ USA‐ BOSTON (2003) 

 Lobster Restaurants. Cadena de restaurants amb Llagosta del Pacífic. 

 Cambrigde. Restaurant prop del Lincoln Institute of Land Policy y de la 
Harvard Bookshop 

 Port dels baleners a 40 Km de Boston. 
‐ USA – SAN FRANCISCO (2002) 

 Restaurants de Suasalito prop del mar 
 SILYCON VALLEY‐ Palo Alto. Restaurants d’entrepans prop de la casa on va 

nèixer el Valley. 

‐ USA‐ HOUSTON‐ NEW ORLEANS (1996) 
 Restaurants en centre comercial  subterràni. HUSTON 
 Restaurant front al mar (marisc). GALVESTON ISLAND 
 Restaurant  en Quartier  Francés (prop del French Market Pl.)  
 Restaurant en Centre comercial New Orleans Convention Center 

‐ USA‐ NEW YORK  (1992‐1996‐2003) 
 Petits restaurats en QUEENS 

 Restaurant prop del pont de Brooklyn (peix ) 
 CHINATOWN 
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 Postos de salxitxes junt a l’estació del Ferry a Long Island 
‐ U.K. – LONDON (2003  i2006) 

 CHINATOWN: restaurant xinesos. 
 VICTORIA STATION PUB. 
 Restaurants de cuines exòtiques dels aeroports de Heathrow i Gatwick 

‐ XINA – BEIJING (2002, 2006 i 2007) 
 Estació central. Carrers estrets de davant i darrera. Especialitats de “pinxos 

a la fondue” amb caldo. 
‐ XINA‐ HAI NAN DO (2006) 

 Restaurant de peix a prop del mar a Hai Nan 
‐ XINA‐ PRESSA DE LES 5 GORGES 

 Plaça principal de la ciutat propera 
‐ XINA‐ SHANGHAI (2003 ‐2006‐2007) 

 Restaurant Vietnamita prop de la Torre “La Perla del Pacífic”. 

 Restaurant (art decó) en front de la Torre. 
‐ XINA – SHENYANG (2002, 2003 i 2007) 

 Plaça Mao‐Tse‐Tung.  Prop Hotel Internacional (5*). Carrers estrets 
propers 

 Estació de Shenyang (actual estació del Nord). Carrers estrets propers 
‐ XINA‐ XIAN (2007) 

 Restaurant prop de la Muralla 
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BUENOS AIRES 2006 – ANEXO EMOTIVO 
 

Fri, 17 Apr 2009 15:45:11 -0300 [17/04/09 20:45:11 CEST] 
De:  "aixa gondell" 

<aixa@gondell.com.ar>  
Para:  murclusa@murclusa.cat 
Responder-A:  "aixa gondell" 

<aixa@gondell.com.ar> 
Asunto:  Guia gastronómica-De 

Mur/Clusa 
 

Querida amiga va lo que pediste 
 
ARGENTINA - BUENOS AIRES (2002 i 2006) 
 
§ LA COMPARSITA. Tangos i sopar. Barri de Boca. Tots els taxistes el 
coneixen. 
§ EL MUNDO.  C./Maipú 550. Carnes argentinas 
§ BAR TRONTONI. Avenida de Mayo. Front la Municipalidad. Clàssic amb 
decoració Deco. 
§ EL CUARTITO 1932. Pizzas. C./Alvear cantonada Talcanano. 
 
EL CUARTITO  cocina Pizza ubicado en Talcahuano 937- es  tradicional, 
se sirve vino en jarra- 
 
LA CUMPARSITA ojo así se escribe LA CUMPARSITA EL RINCÓN DE LOS 
ARTISTAS, Chile esquina Balcarce, San Telmo. La familia de Gerardo Matos 
Rodríguez, el hombre que escribió el tema sin sospechar que  
se iba a convertir en el símbolo de todos los tangosy y que recorrería el 
mundo, ha impulsado en los últimos tiempos una campaña para esa 
reivindicación. 
 
Es el Himno uruguayo desde hace 92 años- 
 
CAFÉ TORTONI ojo así se escribe. 
Dirección: CAFÉ TORTONI -  Avda. de Mayo 825 - Buenos Aires 
 
En la Histórica Avenida de Mayo, a pocas cuadras de la casa de Gobierno, 
de la Plazade Mayo y muy cerca del Obelisco, se encuentra el Gran Café 
Tortoni. El Tortoni es el paradigma del café porteño, pero poco se sabe 
de sus orígenes. Apenas que un inmigrante francés de apellido Touan 
decidió inaugurarlo a fines de 1858 y que el nombre lo tomó prestado del 
de un establecimiento del Boulevard des Italiens, en el que se reunía la 
elite de la cultura parisina del siglo XIX. A fines del siglo, el bar fue 
adquirido por otro francés: don Celestino Curutchet, a quien el poeta 
Allende Iragorri describiera como "...el típico viejito sabio 
francés...". Menudo de cuerpo y fuerte de espíritu, estilaba la clásica 
perilla alargada, ojos  
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vivísimos y usaba un casquete árabe de seda negra, casi un personaje de 
historieta que agregaba otro acento peculiar a la fisonomía del lugar. El 
local era frecuentado por un grupo de pintores, escritores, periodistas y 
músicos que formaban la "Agrupación de Gente de Artes y Letras", liderada 
por Touan. En mayo de 1926 forman "La Peña", y le piden a Don Celestino 
Curutchet, que les deje usar la bodega del subsuelo. El dueño acepta 
encantado, porque según sus palabras "... los artistas gastan poco, pero 
le dan lustre y fama al café...". 
 
En este café parece que el tiempo se hubiera detenido como en un 
daguerrotipo, cuando en él la gente juega al billar, a las cartas, o 
simplemente toman un café entre amigos, el local es cada vez más una 
parte indispensable de la historia porteña. 
 
Fundado en 1858, el Café Tortoni es el más antiguo de Argentina.  Entre 
sus enmaderadas paredes, junto a sus mesas de roble y mármol verde, se 
sentaron Alfonsina Storni, Benito Quinquela Martín, Carlos Gardel, 
Baldomero Fernández Moreno, Luigi Pirandello, Federico García Lorca y 
Arturo Rubinstein entre otros artistas, hombres de letras y 
parlamentarios que traspasaron algo de su personalidad a este  
tradicional café, inseparable ya de la historia de Buenos Aires 
 

LA BRIGADA 5 TENEDORES  
Restaurante de cocina Parrilla ubicado en Estados Unidos 465 - San  
Telmo. 
Ciudad de Buenos Aires. Aquí comimos con ustedes es lo más 
tradicional se corta el ojo de bife con cuchara, recuerdas? 
el próx. mes abre al lado la vinoteca más grande con mejores vinos de la 
Argentina y amplía el restó- 
 

OVIEDO 5 TENEDORES  
Las mejores carnes y comida internacional 
Beruti 2602 - Ciudad de Buenos Aires  Ver mapa-  Tel: 4821-3741/4822-
5415- Barrio Norte 
 

HAPPENING  
Restaurante de cocina Porteña ubicado en Alicia Moreau de Justo 310 - 
Puerto Madero - Ciudad de Buenos Aires. SUPER 
 

LA DORITA  
Restaurante de cocina Parrilla ubicado en Humboldt 1911 - Palermo- Ciudad 
de Buenos Aires muy económico y bueno 
 
 

Por internet buscá GUÍA EL OLIO y aparecen restaurantes argentinos. 
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Sara lo que necesites te lo envío- sobre todo ahora que el próximo año  
es el bicentenario. 
 
Besotes Aixa- 
 
 

 

 
----- Original Message ----- From: <murclusa@murclusa.cat> 
To: <aixa@gondell.com.ar> 
Sent: Friday, April 17, 2009 6:01 AM 
Subject: Guia gastronómica-De Mur/Clusa 
 
Querida Aixa, 
 
Te escribimos un correo interesado para que nos ayudes a completar 
nuestra guía gastronómica de Buenos Aires. Ya ves qué cosas colgamos 
también en nuestra web, pero nos hace ilusión recoger también allí los 
restaurantes que nos han dejado buenos recuerdos y que están asociados 
a los diferentes trabajos. 
 
De Buenos Aires nos falta dejar constancia de una excelente cena a la 
que nos invitasteis Carlos y tú y en la también estuvo Ana Bóscolo. 
Nos gustaría tener la referencia del restaurante aquel de San Telmo 
donde comimos el extraordinario taco de carne argentina insuperable. 
 
Lo que puedas y cuando puedas, será muy bien recibido. Te mandamos la 
lista en word que figura en nuestra web y que vamos completando. 
 
Como te dijimos, nos gusta que nos sigas teniendo en tus oraciones y 
nos mandes esos ppt y vídeos que siempre aportan frescura. 
 
 
Un abrazo 
 
Sara / Joaquim 

 
 


